RADUSA

CErASUOLO D'ABRUZZO DOC :/*:
SUPERIORE / vino biologico o

Zona di Produzione: Spoltore (PE)/Giacitura:
collinare/Terreno: medio impasto con leggero
scheletro/Sistema d’allevamento: filare con potatura a
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guyot/Viti e resa per ettaro: 5.000 e 70 ¢ /Decantazione
del mosto: statica a freddo/Fermentazione: in acciaio a
temperatura controllata per 15-20 giorni/Pressatura:
soffice con bassa resa uva/mosto/Affiamento: 5 mesi
in acciaio e 2 in bottiglia.

Production area: Spoltore (PE)/Disposition: hilly/Type
of Soil: clay limestone with gravel/Growing system:
row with guyot pruning/Vine density and yield: 5.000
vines/ha and 70 q/Pressing: soft pressing with low
yield grape/Juice Settling: cold static/Vinification: in
stainless steel with temperature controlled for 15-20
days/Maturation: 5 months in stainless steel tanks
and 2 months in bottle.
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Note degustative: colore rosa ciliegia
intenso e brillante con note fruttate
e speziate.
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Tasting notes: intense and bright
Ak cherry pink color with fruity and
spicy notes.
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