
Note degustative: persistente, caldo e 
fruttato in un colore rosso con riflessi 
violacei.

Tasting notes: persistent, warm 
and fruity in a red color with violet 
reflections.
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Zona di Produzione: Spoltore (PE)./Giacitura: 
collinare/Terreno: medio impasto con leggero 
scheletro/Sistema d’allevamento: filare con potatura a 
guyot/Viti e resa per ettaro: 5.000 e 70 q/Fermentazione: 
in acciaio con permanenza sulle bucce di 10-12 giorni/
Affinamento: in acciaio 7 mesi e 4 mesi in bottiglia.

Production area: Spoltore (PE)/Disposition: hilly/Type 
of Soil: clay limestone with gravel/Growing system: 
row with guyot pruning/ Vine density and yield: 5.000 
vines/ha and 70 q/Vinification: in stainless steel tank 
for 10-12 days on skins/Maturation: in stainless steel 
tank for 7 months and 4 months in bottle.

TORRE
Montepulciano d’Abruzzo DOC
vino biologico


